
 

 

 

 

 

 

 

Saft  ֍ Wein  ֍  Essig 
Führung bei der MOSTI Furer, Gässli 4, 5603 Staufen 

 

In der Mosti Furer haben wir Gelegenheit, einiges über die Herstellung ihrer Produkte zu erfahren. Der 
Familienbetrieb produziert nicht nur Saft aus verschiedenen Früchten oder Wein aus Trauben, die am 
Staufberg Südhang und in Schinznach wachsen und jedes Essen zu einem Fest werden lassen. Nein, 
wir erhalten auch Einblick in die Herstellung von Essig. Mit der Essiganlage veredeln sie Säfte aus 
Früchten und Beeren aromaschonend zu edlem Essig, welcher in keiner Küche fehlen darf. 

MOSTIS Cidre Mousseux ist ein süffiger Apfelschaumwein. Durch die traditionelle Flaschengärung mit 
richtigen Champagnerhefen wird aus feinstem Apfelwein ein leichter, spritziger und sehr 
bekömmlicher Apfelschaumwein. 

Wir geniessen die Führung und die Herstellung von  

MOSTIS Spezialitätenessig 

Fühlen Sie sich von diesem Thema angesprochen, dann sind Sie herzlich eingeladen zu unserem 

Ausflug nach Staufen mit Führung und Degustation.  

Dauer der Führung 90 Min.   

Datum: Donnerstag, 8. August 2019, 14.00 Uhr Führungsbeginn  

Wir fahren mit Privatautos nach Staufen, wenn möglich organisieren wir 

Fahrgemeinschaften.  

Mitfahrer bezahlen den Autofahrern bitte eine kleine Entschädigung.  

Treffpunkt: ist um 13.30 Uhr beim Parkplatz Max & Moritz, Hausen.   

   

Kosten:   Für Mitglieder CHF 10.00 für Führung und Degustation. 

 Nichtmitglieder bezahlen einen Unkostenbeitrag von CHF 20.--.        

Anmeldung:  Wir bitten Sie um Ihre Anmeldung bis 31. Juli 2019 an  
 Heidi Wasem, 079 242 53 89 oder heidi.wasem@bluewin.ch  

Bitte bei der Anmeldung angeben, ob Sie eine Mitfahrgelegenheit anbieten können 
oder gerne mitfahren möchten. 
 
 
 

 


